ZAPYTANIE OFERTOWE

SZKOLA PODSTAWOWA NR 93 Wroctaw, 30 listopada 2018r.
im. Tradycji Orta Biatego

ul. J.U. Niemcewicza 29-31,
50-238 Wroctaw

tel. 071 798 68 75
sp93wroc@gmail.com

1. Przedmiot zamodéwienia

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, dostawa i wydanie 1 positku dziennie - obiad
dwudaniowy (zupa i drugie danie + napdj + deser, owoc) w naczyniach wlasnych Wykonawcy,
dla maksymalnie 60 dzieci dziennie, zapisanych na rok 2019 do Szkoty Podstawowej nr 93
im. Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu - wiek dzieci od 5 do 15 lat;

Kod CPV 55523100 — 3| ustugi w zakresie positkéw szkolnych;
Kod CPV 55524000 — 9 | ustugi dostarczania positkéw do szkot.

2. Istotne zasady realizacji zamoéwienia

1)
2)
3)

4)
5)

6)

7

8)

Zamowienie jest udzielane z pominieciem przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo Zaméwien Publicznych (art. 4, pkt.8 ustawy).

Ze strony Zamawiajgcego o0sobg upowazniong do  kontaktowania = sie
z Wykonawcami, w sprawie niniejszej procedury jest Anna Grabinska

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra zawiera¢ bedzie najnizszg cene za
wykonanie zaméwienia publicznego.

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci powierzenia czesci lub catosci zamowienia
podwykonawcom.

Termin skfadania ofert od dnia 30.11.2018r do 7.12.2018r, otwarcie ofert przypada na
dzien 10 grudnia 2018r. o godz.09.30 w siedzibie Szkoty Podstawowej nr 93 im.
Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu, ul. J.U. Niemcewicza 29-31, 50-238 Wroctaw.
Oferta powinna by¢ przestana za posrednictwem poczty elektronicznej na adres
sp93wroc@gmail.com, poczty tradycyjnej, kuriera lub dostarczona osobiscie.

Koperta powinna by¢ zaadresowana oraz opisana wedtug ponizszego wzoru:

OFERTA NA WYBOR WYKONAWCY UStUG RESTAURACYJNYCH NA RZECZ SZKOLY

PODSTAWOWEJ NR 93 im. TRADYCJI ORLA BIALEGO WE WROCLAWIU

9) Termin wykonania zamowienia: rozpoczecie: 2 stycznia 2019 zakonczenie —

20 grudnia 2019

10) O udzielenie zaméwienia mogg ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki

udziatu w postepowaniu dotyczgce zdolnosci technicznej lub zawodowej. Wykonawcy
spetnig ten warunek jezeli wykazg, ze w okresie ostatnich 3 lat, przed uptywem
terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krétszy -
w tym okresie — wykonali nalezycie lub wykonujg (w ramach pojedynczego
zamowienia) - przez okres przynajmniej 9 miesiecy - co najmniej 2 ustugi
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d)

3.

zwigzane z przygotowywaniem, dostarczaniem i wydawaniem catodziennego
wyzywienia dla co najmniej 60 dzieci szkolnych

11) O udzielenie zamdwienia mogg ubiega¢ sie Wykonawcy, ktérzy nie spetniajg
przestanek wykluczenia z postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego
w przypadkach okredlonych w art. 24 ust. 1 pkt. 12-23 oraz ust. 5 pkt. 2 i 4 ustawy
PZP.

12) Wykaz oswiadczen i dokumentéw, jakie majg dostarczy¢é wykonawcy w celu
potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu:

Wypetniony i podpisany FORMULARZ OFERTY - zatgcznik nr 2 do SIWZ.
Oswiadczenie = Wykonawcy w  sprawie  spetniania  warunkow  udziatu
w postepowaniu i braku podstaw do wykluczenia o udzielenie zamowienia publicznego
— zatgcznik nr 3 do SIWZ.

Petnomocnictwa do podpisania oferty i/lub umowy na wykonanie zamdwienia
publicznego o ile podpisywane bedg one przez osoby niewymienione w Krajowym
Rejestrze Sagdowym lub Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarcze;j.
Wykaz wykonanych, (a w przypadku $wiadczen okresowych lub ciggtych rowniez
wykonywanych), gtéwnych ustug w zakresie okreSlonym w dokumentacji - w okresie
ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, z podaniem ich przedmiotu, dat wykonania
i podmiotéw, na rzecz ktérych ustugi zostaly wykonane oraz zatgczenia dowodow
potwierdzajgcych, ze ustugi te zostaty lub sg wykonywane nalezycie — zatgcznik nr 6 do
dokumentacji

13) Wyniki i wybdr najkorzystniejszej oferty zostanie ogtoszony niezwlocznie w siedzibie
zamawiajgcego oraz przekazany Wykonawcom.

14) Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.

15) Wykonawca moze przed uptywem terminu skfadania ofert zmienié¢ lub wycofa¢ swojg
oferte.

16) Parametry ustugi zawarte sg w:

a) Szczegdétowe wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia
publicznego— Zatgcznik nr 1 do niniejszego ZAPYTANIA.

b) Wykaz substancji zabronionych przy produkcji positkéw dla dzieci - Zatgcznik
nr 7 do niniejszego ZAPYTANIA.

c) Opis produktow wystepujacych w jadtospisach realizowanych w placéwkach
oswiatowych - Zatgcznik nr 8 do niniejszego ZAPYTANIA.

2. Pozostate zasady realizacji zamowienia zawarte sg w projekcie umowy na
wykonywanie zaméwienia publicznego stanowigcym Zatgcznik nr 4 oraz projekcie
umowy najmu pomieszczenia stanowigcym Zatgcznik nr 5 do niniejszego
ZAPYTANIA

Termin zwigzania ofertg wynosi 30 dni od daty sktadania ofert

1) W toku badania i oceny ofert zamawiajacy moze zgda¢ od wykonawcow wyjasnien
dotyczgcych tresci ztozonych ofert.

2) W toku badania ofert, Zamawiajgcy moze zada¢ uzupetnienia niezbednych dla
postepowania dokumentoéw na podstawie art. 26, ust 3 ustawy Prawo Zaméwien
Publicznych.

3) Zamawiajacy na podstawie art. 87 ust. 2, poprawia w ofercie:

a) Oczywiste omytki pisarskie,



b) Oczywiste omyiki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek,

Inne omytki polegajgce na niezgodnosci oferty z opisem przedmiotu zamowienia lub istotnymi
zasadami realizacji zamoéwienia niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty, niezwtocznie
zawiadamiajgc o tym wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

4. Zasady odrzucenia ofert

Oferty ztozone przy okazji niniejszego postepowania zostang odrzucone w nastepujgcych
przypadkach:

1) Jest niezgodna z ustawg PZP

2) Tresc oferty nie odpowiada opisowi przedmiotu zamowienia i/lub istotnym zasadom
realizacji zamdwienia z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy PZP;

3) Jej ztozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepiséw
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji;

4) Zawiera btedy w obliczeniu ceny, ktérych nie da sie poprawi¢ w trybie art. 87, ust 2 ustawy
PZP;

5) Jest niewazna na podstawie odrebnych przepisow.

Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 93
im. Tradycji Orta Biatego
we Wroctawiu

Jolanta Sawicka

‘ZALACZNIK NR 1 DO SIWZ




SZCZEGOLOWE WYMAGANIA DOTYCZACE REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO

l. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, dostawa i wydanie 1 positku dziennie -
obiad dwudaniowy (zupa i drugie danie + napéj + deser, owoc)w naczyniach wiasnych
Wykonawcy, dla maksymalnie60 dzieci dziennie, zapisanych do Szkoty Podstawowej nr 93
im. Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu - wiek dzieci od 5 do 15 lat;

2. Obiad bedzie serwowany na zastawie ceramicznej (szklanej) — niezbedng ilos¢ naczyn
oraz sztu¢cow zapewnia Wykonawca — Zamawiajgcy nie wyraza zgody na realizacje ustugi
z zastosowaniem naczyn jednorazowych.

3. Dzienna ilosé positkéw bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od frekwenciji dzieci.

4. MENU RODZAJOWE:

Obiad:

- zupa,

- drugie danie (np. ziemniaki/ryz/kasza + mieso + 2 rodzaje surowki lub danie typu
tazanki, kluski, pierogi + 2 rodzaje suréwki),

- napdj,

- deser - owoc, budyn, galaretka, ciasto lub stodka butka.

Poszczegdlne positki bedg przygotowywane na bazie sporzadzonych przez Wykonawce
jadtospisow dekadowych o ktérych mowa w Pkt. Il niniejszego Zatgcznika.

5. Harmonogram dostaw i wydawania positkdw w ciggu dnia ksztaltuje sie nastepujgco:

1) godziny 11.00-14.00 - dostawa obiadu w termosach wtasnych (atestowanych) oraz ich
wydawanie w stotéwce szkoty;

2) godzina 14.00-15.00 — sprzatanie kuchni stotowki, odbior resztek zywieniowych
i termosow.

Godziny wymienione powyzej sa godzinami wydawania positkéw — na Wykonawcy
ciazy obowigzek takiej organizacji dostaw aby wydawanie positkéw odbyto sie
0 ustalonych porach.

6. Miejsce realizacji zamowienia - Wykonawca zobowigzany jest przygotowa¢ obiad we
wlasnej, spetniajgcej wymogi norm sanitarnych kuchni, a nastepnie dostarczy¢
bezposrednio do stotdéwki Zamawiajgcego na wtasny koszt. Transport positkéw do stotéwki
Zamawiajgcego powinien odbywac sie z zapewnieniem wtasciwej ochrony i temperatury,
Srodkami transportu przystosowanymi do przewozu tego typu fadunkow.

Il. JAKOSC SERWOWANYCH USLUG

1. Wybrany Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkbw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i zgodnie z wymogami Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujacych w tym
zakresie aktow prawnych.

Positki musza spetnia¢ normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami zywieniowymi oraz
byé zgodne z wymogami _zywienia zalecanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia dla
dzieci przedszkolnych/szkolnych w wieku od 5 do 13 lat.

2. Positki__nie _odpowiadajace normom__(gramatura, wartos¢ kaloryczna) beda
wymieniane
na_miejscu — a w_przypadku braku takiej mozliwosci — nastepna dostawa
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nastepujaca po dostawie kwestionowanej, bedzie wzbogacona o dodatkowe pozycije
zywieniowe, standardowo nie przewidziane w typowym codziennym positku.
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ wymagang ilos¢ positkéw (w tym diet) zgodng
z jadtospisem oraz zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzieh z uwzglednieniem prébek
positkéw przechowywanych na terenie placowki oraz probek do degustac;i.
Zapotrzebowanie na dany dzien Zamawiajgcy bedzie przekazywat telefonicznie
Wykonawcy najpozniej do godziny 9:30 tego dnia. Zapotrzebowanie bedzie sporzgdzone
i dostarczone Wykonawcy. Ewentualne zmiany przekazane bedg Wykonawcy w czasie nie
krotszym jak 2 godziny przez planowanym wydaniem positku. Zamawiajgcy nie ponosi
konsekwencji za zmniejszenie ilosci positkow.

Wykonawca przygotowywaé bedzie positki z produktéw witasnych.

Wykonawca zobowigzuje sie do zupelnego wyeliminowania produktéw

przetworzonych na poczet naturalnych i wartosciowych produktéw spozywczych.

Wyklucza sie serwowanie positkéw przygotowanych na bazie fastfood,

Wyklucza sie serwowanie positkow przygotowanych na bazie produktéw

posiadajacych

w swoim skiladzie wzmacniacze zapachu i/lub smaku.

Zamawiajacy nie zezwala na_stosowanie w_procesie zywienia nastepujacych

produktéw: konserwy, wszelkie produkty z glutaminianem sodu, paréwki, produkty

mastopodobne

i seropodobne, soki zageszczone, syropy glukozowe, hapoje barwione barwnikami

syntetycznymi, mieso odkostnione mechanicznie, wedliny z dodatkiem preparatéw

biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej, paluszki rybne z mielonej ryby oraz

inne potrawy z mielonej ryby, ryba Panga.

10. Gatunki serwowanych ryb - mintaj, dorsz, tilapia, morszczuk, okazjonalnie pstraqg.
11. Ziemniaki_serwowane muszg by¢ jako plody rolne — nie moga byé przyrzadzone

z proszku lub koncentratu spozywczego,

12. Serwowane kasze musza sie odznaczaé¢ roznorodnoscia - jaglana, jeczmienna,

gryczana, kuskus.

13. Wyklucza sie sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku (za wyjatkiem

galaretek, budyniu i kisielu).

14. Do przygotowywania positkdw nalezy uzywaé produktéw wysokiej jakosci i zawsze

swiezych, posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zzrédtach
dziatajgcych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi;

15. Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku muszg byé swieze lub mrozone —

Zamawiajacy nie _dopuszcza mozliwosci_przygotowywania potraw i _napojéw nha
bazie suszu.

16. Zupy musza by¢ gotowane na wywarze miesno — warzywnym. Zamawiajacy nie

dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku, wywaru
z kosci lub kostki bulionowe;j.

17. Do przygotowania positkéw nalezy uzywa¢ masta 82%, a nie margaryny.
18. W przypadku dan miesnych nalezy serwowagé cate sztuki miesa! Mieso przerobione

(mielone) moze sie pojawiaé sporadycznie zgodnie z zatwierdzonym jadiospisem.

19. Owoce podawane dzieciom maja by¢é w catosci — niedopuszczalne jest dzielenie

jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci (nie dotyczy owocéw typu arbuz, melon).

20. Wszelki transport potproduktow lub catych dan do stotowki szkoty, powinno sie odbywac

z uzyciem pojazdu przystosowanego do przewozu positkdw, dopuszczonym przez
wiasciwy organ Panstwowej Inspekciji Sanitarnej.

21. Potprodukty oraz obiady dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane

w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych

wykonanych z tworzywa zabezpieczajgcych positki przed wylaniem oraz schtodzeniem:

1) Termosy jednosktadnikowe przeznaczone do transportu gorgcych positkdw (zupa,
napoje);

2) Termosy wielosktadnikowe wypetnione pojemnikami, ktére wystepuja w réznej
konfiguracji i zapewniajg dostarczenie poszczegolnych czesci positkow.
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Wiascicielem niezbednej ilosci termoséw dla zapewnienia ptynnej dostawy i dystrybuciji
positkéw jest Wykonawca.

Positki dostarczane z zewnatrz (goragce positki) nalezy transportowa¢ w termosach,
zapewniajgcych temperature zywnosci zgodng z wymogami, tzn. minimalna temperatura
zupy winna wynosi¢ 75 °C, drugiego dania 65 °C, ptyndw 80 °C, a maksymalna
temperatura produktéw zimnych ( satatki, pasty, sery itp.) 15 °C.

Brudne (nieumyte i niewyparzone) termosy nie moga zostawaé w_szkole do dnia
nastepneqo. W przypadku zaistnienia takieqo przypadku Zamawiajacy przy kolejnej
dostawie ma prawo wezwac stuzby sanitarne do przebadania stanu czystosci
termosoéw a kosztami teqo badania obcigzy¢é Wykonawce.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wymagany standard Sanitarno -
Epidemiologiczny.

Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz
HACCP

a takze aktualne ksigzeczki zdrowia.

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia stalego przedstawiciela
odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajgcym.

Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Powiatowym Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wroctawia.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jako$¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowywaniu
i transporcie, moggce mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

W ramach nadzoru nad jakoscig $wiadczonych ustug, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
do oceny positkdw, poprzez dokonywanie sporadycznych, szczgtkowych degustacji
dostarczanych lub sporzadzanych w szkole dan. Whnioski wynikajace z takowych
degustacji bedg wigzgce dla Wykonawcy.

Ogdlng kontrole nad prawidtowoscig zywienia sprawowaé bedzie pracownik szkoty
zatrudniony na stanowisku pomocy administracyjnej, oraz dyrektor SP93 we Wroctawiu.
Reklamacje jakosciowe serwowanych positkow Zamawiajgcy zgtasza¢ bedzie Wykonawcy
w drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub telefoniczne;.

Wydawanie obiadéw, zmywanie i wyparzanie naczyn, odbiér resztek zywieniowych oraz
sprzgtanie stotéwki bedzie sie odbywac na koszt i za posrednictwem personelu wlasnego
Wykonawcy.

Koszt odpowiednich (posiadajgcych odpowiednie parametry czyszczgce) Srodkow
czyszczacych

i higienicznych ponosi Wykonawca. Uzyte srodki muszg posiada¢ odpowiednie atesty
i Swiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Panstwowy Zaktad Higieny.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy réwniez dokonywanie comiesiecznych rozliczen
z pomocg administracyjng szkoty za dostarczane positki dla dzieci.

Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawiaé wyniki
badania mikrobiologicznego zywnosci.

Wykonawca prowadzi ewidencje wydawanych obiadow dla dzieci oddziatow
przedszkolnych oraz uczniéw SP93 oraz wszelkie rozliczenia z tym zwigzane (z rozbiciem
na MOPS).

Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawia¢ Tabele
kalorycznosci serwowanych positkdw.

W przypadku wyjazdu dzieci/ucznidw na wycieczke Wykonawca winien przygotowac
w ramach $rodkéw przeznaczonych na dany dzien zywieniowy, tzw. ,suchy prowiant” oraz
napoje

w jednorazowych opakowaniach. O planowanej wycieczce Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce pisemnie z 3 dniowym wyprzedzeniem.

Personel zatrudniony przez Wykonawce jest zobowigzany uwzgledniaC¢ i wprowadzac
w zycie uwagi Zamawiajgcego, dotyczgce sposobu wykonywania ustug restauracyjnych.
Osobami upowaznionymi do przekazywania uwag jest Dyrektor SP93 we Wroctawiu.

JADLOSPISY DEKADOWE



1. Na 4 dni robocze przed zakonczeniem kazdeqo 20-dniowego cyklu zywieniowego
(2 dekady) Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania jadtospiséw na 2 kolejne
dekady, do wczesniejszeqo zatwierdzenia (droga elektroniczna + potwierdzenie w
formie pisemnej). Kazdy sporzadzony jadlospis powinien by¢ podpisany przez
dyplomowaneqo dietetyka.

2. Wszelkie zmiany w MENU, sugerowane przez Dyrektora SP 93 lub osobe przez niego
upowazniong (w_ramach przyjeteqo limitu finansoweqo) beda wiazace dla
Wykonawcy.

3. W_jadlospisach, w szczegdlnosci powinno_sie uwzglednia¢ dodatki w postaci
sezonowych warzyw i owocéw oraz okazyjnie potrawy swiateczne.

4. Wykonawca zapewhia _urozmaicenie _jadlospiséw _oraz__dostosuje rodzaje
podawanych potraw do rangi odpowiednieqo positku (np. nalezy unikaé¢ paréwek lub
kietbasy, ryzu z jabtkiem, makaronu z dzemem lub butek na parze - jako danie
gtéwne na obiad)..

5. Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych warto$ci energetycznych,
wartosci odzywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie
z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych Zywnos$ci i Zywienia dzieci w wieku
od 5 do 15 lat przy réwnoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadtospisow
przez urozmaicenia, sezonowosg¢, swieta.

6. Zamawiajagcy nie dopuszcza, zeby w ciggu 1 tygodnia (5 dni) wystgpita
powtarzalnos$¢ tego samego rodzaju positku.

7. W jednej dekadzie jadtospis przyktadowo winien zawierac:

Obiad: Zupy gotowane na 30 % zawartosci warzyw, czesciowo przecierane np. z groszku,
fasoli, szczawiu, pomidoréw, pora dyni, cukinii z dodatkiem makaronu (jajecznego, pszennego,
z semoliny, z pszenicy durum, petnoziarnistego, orkiszowego, jeczmiennego, kukurydzianego,
ryzowego), ryzu oraz wszystkich rodzajow kasz, dekorowane kietkami lub nasionami np.
stonecznika, nie zageszczane maka, zabielane smietang 12% lub jogurtem; positki miesne:
udo z kurczaka, kotlet mielony z miesa z karczku, od szynki z indyka, filetu z kurczaka, indyka,
szynki b/k, kotlety schabowe, gulasz z szynki b/k , karczku b/k, fopatki b/k, filetu z indyka,
kurczaka; positki pot-miesne: pulpety, tazanki, potrawki z sosami zageszczanymi mielonym
Inem lub sezamem, skrobig kukurydziang; positki bezmiesne: ryby morskie(dorsz, halibut,
grenadier, sola, mintaj, morszczuk, tosos, fladra) pieczone lub grillowane, jezeli panierowane
to w otrebach, ptatkach np. jeczmiennych, sezamie lub razowej mace, pulpety rybne,
zapiekanki rybne, jajko sadzone, naleéniki lub krokiety z serem, ze szpinakiem dwa rodzaje
suréwek/satatek do obiadu (suréwka i warzywa gotowane w zestawie) kompoty z owocow
mrozonych i Swiezych (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe, jabtka, gruszki,
brzoskwinie, morele, agrest, porzeczka..),

Uwaga: Przygotowanie potraw z uzyciem swiezych i suszonych ziél, i przypraw
naturalnych. Do przygotowania positkéw stosowaé masto 82% ttuszczu mlecznego oraz
oleje ttoczone - rzepakowy, Iniany, ryzowy, z pestek dyni, stonecznika oraz oliwa
z oliwek.

8. Nalezy mie¢ na uwadze, ze zywieniu moze podlegaé grupa dzieci/uczniéw
spozywajacych wytacznie positki jarskie — fakt ten nalezy bra¢ pod uwage przy
tworzeniu jadtospiséw. W jadtospisach nalezy réwniez przewidywaé¢ zamienniki dla
dzieci alergicznych. Wymaga sie, aby liczba dostarczanych diet odpowiadata liczbie
okreslonych w zaméwieniu sktadanym przez Zamawiajaceqo.

9. Informacja o diecie dziecka zostanie przekazana Wykonawcy pisemnie w momencie
uzyskania informacji od rodzica, w trakcie roku szkolnego najpézniej na 1 dzien przed
podaniem positku.

10. Wykonawca zobowigzany jest wywieszania jadlospisu na kolejne 5 dni na tablicy
ogloszen.




ZALACZNIK NR 2 DO SIWZ

FORMULARZ OFERTY

(pieczatka wykonawcy/ow)

I. DANE WYKONAWCY
(w przypadku wykonawcy wystepujgcego indywidualnie prosze wypetni¢ poz. 1 w tabeli)

(w przypadku wykonawcow skfadajgcych oferte wspdlng, prosze wypetnié w poszczegdélnych
pozycjach podmioty wchodzgce w sktad wykonawcy zbiorowego z tym ze w poz. 1 prosze
wyszczegolni¢ pethnomocnika)

Il. PRZEDMIOT OFERTY

Oferta dotyczy zamowienia publicznego, przyznawanego z pominieciem ustawy z dnia 29
stycznia 2004 roku — Prawo Zaméwien Publicznych, na warunkach okreslonych w Zapytaniu
ofertowym , na wybor Wykonawcy ustug restauracyjnych na rzecz Szkoty Podstawowej nr 93
we Wroctawiu.

lll. OFERTA

Oferujemy wykonanie niniejszego zamoéwienia publicznego wedtug ponizszej specyfikacji
asortymentowej i cenowej:

Koszty wsadu do kotta: A = 6,00 zt brutto

Koszty przygotowania, dowozu i wydawania positkow w miejscu nauki: B =........... zt
brutto

Oferowana warto$¢ brutto ogdtem, wynikajgca z zsumowania cen wymienionych powyzej

Wynosi:
Cenaoferty=>A+B = ....ccccccerrrrrrrnnnnn. brutto




IV. POTWIERDZENIE SPELNIANIA WYMOGOW ZAMAWIAJACEGO

1.

wnN

Cena oferty obejmuje petny zakres przedmiotu zamowienia objety dokumentacjg
proceduralng i uwzglednienia koszt najmu i nosnikbw energii wynajmowanych
pomieszczen, przy czym przy czym wartos¢ wkladu do kotta (A) - ustalona na
podstawie art. 106 ust. 3 ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r. Prawo Oswiatowe (Dz. U.
z 2017 r. poz. 59 i 949) - na dzien skitadania ofert wynosi 5,00 zt brutto.

Zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez Zamawiajgcego.

Oswiadczamy, ze przystepujgc do niniejszego postepowania zapoznaliSmy sie
z wszelkimi dokumentami, w tym ze SIWZ, projektami umow i przyjmujemy je bez
zastrzezen.

Oswiadczamy, ze uwazamy sie zwigzani ofertg na czas wskazany w SIWZ.
Zobowigzujemy sie w przypadku przyznania nam zamowienia, do zawarcia umowy
przed uptywem daty wyznaczajgcej koniec terminu zwigzania oferts.

Oswiadczamy, ze uwzglednilismy zmiany i dodatkowe ustalenia wynikte w trakcie
niniejszej procedury stanowigce integralng czes¢ SIWZ, wyszczegdlnione we wszystkich
pismach wymienionych miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami.

miejscowos¢, data piecze¢ i podpis upowaznionych
przedstawicieli firmy



ZALACZNIK NR 3 DO SIWZ

OSWIADCZENIE O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA | SPELNIENIA WARUNKOW
UDZIALU W POSTEPOWANIU

Przystepujac do postepowania na wybor wykonawcy ustug restauracyjnych na rzecz Szkoty
Podstawowej nr 93 we Wroctawiu w 2018 r.

(poda¢ nazwe i adres Wykonawcy)

Prawidtowos$¢ ponizszych oswiadczen, potwierdzam wtasnorecznym podpisem, $wiadom odpowiedzialnosci karnej wynikajgcej
z art. 247 kodeksu karnego.

Oswiadczam"”, ze na dzien skiadania ofert nie podlegam wykluczeniu z postepowania
i spetniam warunki udziatu w postepowaniu.

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

Oswiadczam ) , ze zachodzg w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postepowania na podstawie art.
24, ust 1, pkt......... lub art. 24, ust. 5, pkt 2 i 4, ustawy Pzp (poda¢ majgca zastosowanie podstawe
wykluczenia spos$réd wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 ustawy Pzp). Jednoczesnie
oswiadczam, ze w zwigzku z ww. okolicznoscia, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy Pzp podjatem
nastepujace srodki naprawcze:

piecze¢ Wykonawcy data i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

UWAGA:

1)

2 _ nalezy podpisaé¢ wlasciwa cze$é Oswiadczenia




ZALACZNIK NR 4 DO ZAPYTANIA

ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY NA WYKONYWANIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO

Zawartaw dniu .................
roku we Wroctawiu pomiedzy:

Gming Wroctaw — Szkotg Podstawowg nr 93 im. Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu (SP 93),
z siedzibg we Wroctawiu 50-238, przy ul. J.U. Niemcewicza 29-31, w imieniu i na rzecz
ktérego dziata Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 93 im. Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu —
Jolanta Sawicka

zwanym w dalszej czesci umowy Zamawiajagcym

zwanym w dalszej czesci umowy Wykonawca

w wyniku dokonania przez Zamawiajgcego wyboru Wykonawcy w trybie zapytania ofertowego
zgodnie z ustawg z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamoéwien Publicznych (art. 4, pkt 8
ustawy) — zostata zawarta umowa o nastepujgcej tresci.

§ 1

Na podstawie niniejszej umowy, Wykonawca, realizujgc przedmiot zamdwienia publicznego
zobowigzuje sie do swiadczenia ustug restauracyjnych polegajgcych na przygotowaniu,
dostawie i wydawaniu positkbw w miejscu nauki, na rzecz wychowankéw Zamawiajgcego
(zgodnie z warunkami okreslonymi w dokumentacji przetargowej, ztozonej ofercie oraz
W niniejszej umowie), a Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zaptacenia Wykonawcy umowionej
ceny.

§2

1. Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie, dostawa i wydanie 1 positku dziennie -
obiad dwudaniowy (zupa i drugie danie + napdj + deser, owoc) w naczyniach wiasnych
Wykonawcy, dla maksymalnie 60 dzieci dziennie, zapisanych do Szkoty Podstawowe;j
nr 93 im. Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu - wiek dzieci od 5 do 15 lat;

2. Obiad bedzie serwowany na zastawie ceramicznej (szklanej) — niezbedng ilos¢ naczynh
oraz sztuccoéw zapewnia Wykonawca — Zamawiajgcy nie wyraza zgody na realizacje ustugi
z zastosowaniem naczyn jednorazowych.

3. Dzienna ilos¢ positkéw bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od frekwenciji dzieci.

4. MENU RODZAJOWE:

Obiad:

- zupa,

- drugie danie (np. ziemniaki/ryz/kasza + mieso + 2 rodzaje suréwki lub danie typu
tazanki, kluski, pierogi + 2 rodzaje surowki),

- napogj,

- deser - owoc, budyn, galaretka, ciasto lub stodka butka.

Poszczegdlne positki bedg przygotowywane na bazie sporzadzonych przez Wykonawce
jadtospisow dekadowych o ktérych mowa w Pkt. Il niniejszego Zatgcznika.
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Harmonogram dostaw i wydawania positkow w ciggu dnia ksztaltuje sie nastepujgco:

- godziny 11.00-14.00 - dostawa obiadu w termosach wiasnych (atestowanych) oraz
ich wydawanie w stotéwce szkoty;

- godzina  14.00-15.00 — sprzatanie stotowki, odbior resztek zywieniowych
i termosow.

Godziny wymienione w podpunkcie 1powyzej sa godzinami wydawania positkow —
na Wykonawcy cigzy obowiazek takiej organizacji dostaw aby wydawanie positkéw
odbylo sie o ustalonych porach.

Miejsce realizacji zaméwienia - Wykonawca zobowigzany jest przygotowac¢ obiad we
wilasnej, spetniajgcej wymogi norm sanitarnych kuchni, a nastepnie dostarczyc
bezposrednio do stotowki Zamawiajgcego na wiasny koszt. Transport positkow do stotowki
Zamawiajgcego powinien odbywaé sie z zapewnieniem wtasciwej ochrony i temperatury,
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu tego typu tadunkéw.

Wybrany Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkbw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i zgodnie z wymogami Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujacych w tym
zakresie aktow prawnych.

Positki musza spetniaC normy zywieniowe zgodnie z polskimi normami zywieniowymi oraz
byé zgodne z wymogami_zywienia zalecanymi przez Instytut Zywnos$ci i Zywienia dla
dzieci szkolnych.

Positki__nie _odpowiadajace normom__(gramatura, wartosé kaloryczna) beda
wymieniane na miejscu — a w_przypadku braku takiej mozliwosci — nastepna
dostawa nastepujaca po dostawie kwestionowanej, bedzie wzbogacona o
dodatkowe pozycje zywieniowe, standardowo nie przewidziane w_typowym
codziennym positku.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ wymagang ilo$¢ positkow (w tym diet) zgodng
z jadtospisem oraz zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzieh z uwzglednieniem prébek
positkéw przechowywanych na terenie placowki oraz probek do degustac;i.
Zapotrzebowanie na dany dzien Zamawiajgcy bedzie przekazywat telefonicznie
Wykonawcy najpdzniej do godziny 9:30 tego dnia. Zapotrzebowanie bedzie sporzgdzone
i dostarczone Wykonawcy. Ewentualne zmiany przekazane bedg Wykonawcy w czasie nie
krotszym jak 2 godziny przez planowanym wydaniem positku. Zamawiajacy nie ponosi
konsekwencji za zmniejszenie ilosci positkow.

Wykonawca przygotowywac bedzie positki z produktéow wiasnych.

Do przygotowywania positkdbw nalezy uzywac produktow swiezych, posiadajgcych
aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

Wykonawca zobowigzuje sie do zupetnego wyeliminowania _produktéw
przetworzonych na poczet naturalnych i wartosciowych produktéw spozywczych.
Wyklucza sie serwowanie positkéw przygotowanych na bazie fastfood,

Wyklucza sie serwowanie positkébw przygotowanych na bazie produktéw
posiadajacych w swoim sktadzie wzmacniacze zapachu i/lub smaku.

Zamawiajacy nie zezwala na_ stosowanie w_procesie zywienia nastepujgcych
produktéw: konserwy, wszelkie produkty z glutaminianem sodu, paréwki, produkty
mastopodobne i seropodobne, soki zageszczone, syropy glukozowe, napoje
barwione barwnikami_syntetycznymi, mieso odkosthione mechanicznie, wedliny
z_dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) i/lub_skrobi modyfikowanej, paluszki
rybne z mielonej ryby oraz inne potrawy z mielonej ryby, ryba Panga.

Gatunki serwowanych ryb - mintaj, dorsz, tilapia, morszczuk, okazjonalnie pstrag.
Ziemniaki_serwowane musza by¢é jako ptody rolne — nie_ moga byé przyrzadzone
z proszku lub koncentratu spozywczeqo,
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Serwowane kasze musza sie odznaczaé réznorodnosciag - jaglana, jeczmienna,
gryczana, kuskus.

Wyklucza sie sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku (za wyjatkiem galaretek,
budyniu i kisielu).

Do przygotowywania positkéw nalezy uzywaé produktow wysokiej jakosci i zawsze
swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w_Zrédtach
dziatajacych zgodnie z obowiazujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi;
Owoce i warzywa uzyte do przygotowania positku musza by¢ swieze lub mrozone —
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowywania potraw i hapojow na bazie
Suszu.

Zupy musza by¢é gotowane na wywarze miesno — warzywnym. Zamawiajacy hie
dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku, wywaru
z kosci lub kostki bulionowe;.

Do przygotowania positkéw nalezy uzywaé masta 82%, a nie margaryny.

W przypadku dan miesnych nalezy serwowac cale sztuki miesa! Mieso przerobione
(mielone) moze sie pojawiaé sporadycznie zqgodnie z zatwierdzonym jadlospisem.
Owoce podawane dzieciom majg by¢é w calosci — niedopuszczalne jest dzielenie
jednego owocu pomiedzy kilkoro dzieci (nie dotyczy owocéw typu arbuz, melon).
Wykonawca dostarczy towar transportem przystosowanym do przewozu zywnosci,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Wykonawca zobowigzany jest nalezycie
zabezpieczy¢ towar na czas przewozu z zachowaniem tahcucha chitodniczego i ponosi
odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu. Uzyty do przewozu srodek
transportu bedzie uwzgledniaé wtasciwosé towaru i zabezpiecza¢ jego jako$é przed
ujemnymi wpltywami atmosferycznymi i uszkodzeniami.

Potprodukty oraz obiady dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane
w odpowiednich, przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych
wykonanych z tworzywa zabezpieczajgcych positki przed wylaniem oraz schtodzeniem:

1) Termosy jednosktadnikowe przeznaczone do transportu gorgcych positkow (zupa,
napoje);

2) Termosy wielosktadnikowe wypetnione pojemnikami, ktore wystepuja w roznej
konfiguracji
i zapewniajg dostarczenie poszczegdlnych czesci positkdw.

Wiascicielem niezbednej ilosci termosow dla zapewnienia ptynnej dostawy i dystrybucji
positkéw jest Wykonawca.

Positki dostarczane z zewnatrz (gorace positki) nalezy transportowa¢ w termosach,
zapewniajgcych temperature zywnosci zgodng z wymogami, tzn. minimalna temperatura
zupy winna wynosi¢ 75 °C, drugiego dania 65 °C, ptynéw 80 °C, a maksymalna
temperatura produktéw zimnych ( safatki, pasty, sery itp.) 15 °C.

Brudne (nieumyte i niewyparzone) termosy nie moga zostawaé¢ w_szkole do dnia
nastepneqo. W przypadku zaistnienia takiego przypadku Zamawiajacy przy kolejnej
dostawie ma prawo wezwac stuzby sanitarne do przebadania stanu czystosci
termosoéw a kosztami teqo badania obcigzy¢ Wykonawce.

Wykonawca zobowigzany jest =zapewni¢ wymagany standard Sanitarno -
Epidemiologiczny.

Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz
HACCP a takze aktualne ksigzeczki zdrowia.

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia stalego przedstawiciela
odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajacym.

Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci ponosi odpowiedzialnos¢ za
bezpieczenstwo zywienia dzieci i mtodziezy przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem
Sanitarnym dla miasta Wroctawia.

Wykonawca ponosi peing odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajgce z zaniedban przy ich przygotowywaniu
i transporcie, moggce mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.
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W ramach nadzoru nad jakoscig $wiadczonych ustug, Zamawiajgcy za posrednictwem
wyznaczonego przedstawiciela, w tym przedstawiciela Rady Rodzicéw, zastrzega sobie
prawo do oceny positkbw na koszt Wykonawcy, poprzez dokonywanie sporadycznych,
szczatkowych degustacji przygotowanych positkow. Whnioski wynikajace z takowych
degustacji powinny by¢ brane pod uwage przez Wykonawce.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ Zamawiajgcemu na jego zgdanie kazdorazowo do
wgladu faktury potwierdzajgce zakup produktéw, z ktérych przygotowywane sg positki.

Na zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia raportéw
dziennych oraz dekadowych ze szczegdtowego rozliczenia stawki zywieniowej dla uczniéw
z danej placowki edukacyjnej. Raport dzienny powinien zawiera¢ nastepujgce pozycije:

1) jadtospis wraz z kosztem jednostkowym kazdego positku

2) liczbe osbb korzystajgcych z positkdw

3) rozliczenie skfadnikow zywnosciowych z podziatem na poszczegdline positki,
z wyszczegolnieniem: nazwy produktu, jednostki miary, ilosci, ceny jednostkowej,
wartosci catkowitej, kalorycznosci

4) wykaz faktur

Raport dekadowy powinien zawiera¢ zbiorcze zestawienie pozycji opisanych w raportach
dziennych, wyliczenie S$redniej warto$ci stawki wsadu do kotta w dekadzie oraz
w zatgczeniu zawieraé odpowiednie raporty dzienne. Wykonawca zobowigzany jest
do dostarczenia Zamawiajgcemu raportu dekadowego z wymaganymi zatgcznikami
w terminie 3 dni po uptywie danej dekady.

Ogodlng kontrole nad prawidtowoscig zywienia sprawowaé¢ bedzie pracownik szkoty
zatrudniony na stanowisku pomocy administracyjnej, intendent oraz Dyrektor SP 93
we Wroctawiu.

Reklamacje jakosciowe serwowanych positkow Zamawiajgcy zgtaszac¢ bedzie Wykonawcy
w drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub telefoniczne;j.

Wydawanie obiadéw, zmywanie i wyparzanie naczyn, odbiér resztek zywieniowych oraz
sprzatanie stotéwki bedzie sie odbywac na koszt i za posrednictwem personelu wlasnego
Wykonawcy.

Koszt odpowiednich (posiadajgcych odpowiednie parametry czyszczgce) Srodkow
czyszczacych

i higienicznych ponosi Wykonawca. Uzyte srodki muszg posiada¢ odpowiednie atesty
i Swiadectwa dopuszczenia do obrotu wydane przez Panstwowy Zaktad Higieny.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy réwniez dokonywanie comiesiecznych rozliczen
z pomocg administracyjng szkoty za dostarczane positki dla dzieci.

Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawia¢ wyniki
badania mikrobiologicznego zywnosci.

Wykonawca prowadzi ewidencje wydawanych obiadéw dla dzieci oddziatow
przedszkolnych oraz  ucznidbw SP 93 oraz wszelkie rozliczenia z tym zwigzane
(z rozbiciem na MOPS).

Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przedstawia¢ Tabele
kalorycznosci serwowanych positkdw.

W przypadku wyjazdu dzieci/ucznidw na wycieczke Wykonawca winien przygotowac
w ramach srodkéw przeznaczonych na dany dzien zywieniowy, tzw. ,suchy prowiant” oraz
napoje w jednorazowych opakowaniach. O planowanej wycieczce Zamawiajgcy
poinformuje Wykonawce pisemnie z 3 dniowym wyprzedzeniem.

Personel zatrudniony przez Wykonawce jest zobowigzany uwzgledniaé i wprowadzaé
w zycie uwagi Zamawiajgcego, dotyczgce sposobu wykonywania ustug restauracyjnych.
Osobami upowaznionymi do przekazywania uwag jest Dyrektor SP 93 we Wroctawiu.




§3

1. Na 4 dni robocze przed zakonczeniem kazdeqgo 20-dniowego cyklu zywieniowego
(2 dekady) Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania jadtospiséw na 2 kolejne
dekady, do wczesniejszeqo zatwierdzenia (droga elektroniczna + potwierdzenie w
formie pisemnej). Kazdy sporzadzony jadlospis powinien by¢ podpisany przez
dyplomowaneqo dietetyka.

2. Wszelkie zmiany w MENU, sugerowane przez Dyrektora SP 93 lub osobe przez nieqo
upowazniong (w_ramach przyjeteqo limitu finansoweqo) beda wiazace dla
Wykonawcy.

3. W_jadlospisach, w szczegéblnosci powinno sie uwzgledniaé dodatki w postaci
sezonowych warzyw i owocédw oraz okazyjnie potrawy swiateczne.

4. Wykonawca zapewnia _urozmaicenie _jadlospiséw _oraz _dostosuje rodzaje
podawanych potraw do rangi odpowiednieqo positku (np. nalezy unikaé¢ paréwek lub
kietbasy, ryzu z_jabtkiem, makaronu z dzemem lub bulek na parze - jako danie
gtéwne na obiad)..

5. Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
wartosci odzywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie
z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych Zywnos$ci i Zywienia dzieci w wieku
od 5 do 15 lat przy réwnoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadtospiséw
przez urozmaicenia, sezonowosg¢, swieta.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby ciggu 1 tygodnia (5 dni) wystapita powtarzalnosé
tego samego rodzaju positku.

7. W jednej dekadzie jadtospis przyktadowo winien zawierac:

Obiad: Zupy gotowane na 30 % zawartosci warzyw, czesciowo przecierane np. z groszku,
fasoli, szczawiu, pomidoréw, pora dyni, cukinii z dodatkiem makaronu (jajecznego, pszennego,
z semoliny, z pszenicy durum, petnoziarnistego, orkiszowego, jeczmiennego, kukurydzianego,
ryzowego), ryzu oraz wszystkich rodzajow kasz, dekorowane kietkami lub nasionami np.
stonecznika, nie zageszczane maka, zabielane smietang 12% lub jogurtem; positki miesne:
udo z kurczaka, kotlet mielony z miesa z karczku, od szynki z indyka, filetu z kurczaka, indyka,
szynki b/k, kotlety schabowe, gulasz z szynki b/k , karczku b/k, topatki b/k, filetu z indyka,
kurczaka; positki pét-miesne: pulpety, tazanki, potrawki z sosami zageszczanymi mielonym
Inem lub sezamem, skrobig kukurydziang; positki bezmiesne: ryby morskie(dorsz, halibut,
grenadier, sola, mintaj, morszczuk, toso$, flagdra) pieczone lub grillowane, jezeli panierowane
to w otrebach, ptatkach np. jeczmiennych, sezamie lub razowej mace, pulpety rybne,
zapiekanki rybne, jajko sadzone, nalesniki lub krokiety z serem, ze szpinakiem dwa rodzaje
suréwek/satatek do obiadu (suréwka i warzywa gotowane w zestawie) kompoty z owocow
mrozonych i Swiezych (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe, jabtka, gruszki,
brzoskwinie, morele, agrest, porzeczka)

Uwaga: Przygotowanie potraw z uzyciem sSwiezych i suszonych ziél, i przypraw
naturalnych. Do przygotowania positkéw stosowaé masto 82% ttuszczu mlecznego oraz
oleje tloczone — rzepakowy, Iniany, ryzowy, z pestek dyni, stonecznika oraz oliwa
z oliwek.

8. Nalezy mie¢ na uwadze, ze zywieniu moze podlega¢ grupa dzieci/uczniéw
spozywajacych wytacznie positki jarskie — fakt ten nalezy bra¢ pod uwage przy
tworzeniu jadlospiséw. W jadlospisach nalezy réwniez przewidywaé zamienniki dla
dzieci alergicznych. Wymaga sie, aby liczba dostarczanych diet odpowiadata liczbie
okreslonych w zaméwieniu sktadanym przez Zamawiajaceqo.

9. Informacja o diecie dziecka zostanie przekazana Wykonawcy pisemnie w momencie
uzyskania informacji od rodzica, w trakcie roku szkolnego najpézniej na 1 dzien przed
podaniem positku.

10. Wykonawca zobowigzany jest do wywieszania jadlospisu na kolejne 5 dni na tablicy
ogloszen.




§4

Wykonawca oswiadcza, ze w prowadzonej przez niego firmie, zostat wdrozony
i funkcjonuje system Analizy Ryzyka i Kontrola Punktow Krytycznych HACCP.

Dziatalno$¢ gospodarcza, prowadzona przez Wykonawce, a ktéra dotyczy $wiadczenia
ustug restauracyjnych, musi by¢ prowadzona z zachowaniem warunkow i wymogow
szczegotowo okreslonych w nastepujgcych aktach prawnych:

1) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity
Dz. U. 22015 poz. 594, z pdzn. zm.)

2) Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

3) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzoréw
dokumentéw dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadéw produkujgcych lub
wprowadzajgcych do obrotu zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 106, poz. 730)

4) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw
bezposrednich srodkéw spozywczych (Dz. U. Nr 112, poz. 774)

5) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnos$ci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

6) Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 poz. 29)

7) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i
(WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 200/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia
Komisji (WE) nr 608/2004

8) Rozporzagdzenie delegowane Komisji (UE) nr 1155/2013 z dnia 21 sierpnia 2013 r.
zmieniajgce rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci w odniesieniu
do informac;ji dotyczgcych braku lub zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci

9) Rozporzadzenie (we) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
20 grudnia 2006 r. w sprawie oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych
Zywnosci

10) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie Srodkow
spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego (tekst jednolity Dz. U. z 2015
r., poz. 1026)

11) Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006 z dnia
20 grudnia 2006 r. w sprawie dodawania do zywnosci witamin i sktadnikow
mineralnych oraz niektérych innych substanciji

12) Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 307/2012 z dnia 11 kwietnia 2012r.
ustanawiajgce przepisy wykonawcze dotyczace stosowania art. 8 rozporzgdzenia (WE)
nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do zywnosci
witamin i sktadnikow mineralnych oraz niektoérych innych substancji

13) Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 489/2012 z dnia 8 czerwca 2012r.
ustanawiajgce przepisy wykonawcze dotyczgce stosowania art. 16 rozporzgdzenia
(WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do
zywnosci witamin i sktadnikdw mineralnych oraz niektérych innych substanc;i

14) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011 r. w sprawie naturalnych wod
mineralnych, wod zrédlanych i wod stotowych (Dz. U. Nr 85, poz. 466)



15) Obwieszczenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 17 stycznia 2014 r. w sprawie
ogtoszenia wykazu wdéd uznanych jako naturalne wody mineralne (Dz. Urz. MZ
poz. 27)

16) Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16
grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci

17) Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z 8 lutego 1993 r. ustanawiajgce procedury
Wspdlnoty w odniesieniu do substancji skazajgcych w zywno$ci

18) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie
kryteridw mikrobiologicznych dotyczgcych srodkdéw spozywczych

19) Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce
najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych

20) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu
substancji, ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania Iub
przetwarzania materiatdw i wyrobéw z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig (Dz. U. Nr 17, poz. 113)

21) Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetni¢ $rodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r.
poz. 1154).

§5

Za wykonanie i dostarczenie przedmiotu zamdéwienia, Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy
wynagrodzenie w przewidywanej WySOKOSCi: .................. zt brutto, przy czym koszty
dziennego wyzywienia ucznia wynosza - .......... zt brutto (sfownie:
............................. )- w tym przygotowanie, dowo6z i wydanie positkow ........... zt brutto
+ wsad do kotta 5,00 zt brutto).

Strony umowy ustalajg miesieczny okres rozliczeh - faktura bedzie wystawiana z dotu, na
koniec kazdego miesigca kalendarzowego i bedzie opiewaé¢ na wartos¢ wszystkich
rzeczywiscie wydanych positkow na przestrzeni danego miesigca.

Tres¢ wystawionej faktury VAT musi obejmowac odrebnie wymienione pozycje:

1) Koszt wsadu do kotta
2) Koszt przygotowania, dowozu i wydania positku.

Zapfata wynagrodzenia nastepowacC bedzie przelewem, z rachunku Zamawiajgcego na
rachunek Wykonawcy wskazany na wystawionej fakturze, w terminie 14 dni od daty
otrzymania jej przez Zamawiajgcego.

Za dzien zaptaty uznaje sie dzien wydania dyspozycji przez Zamawiajgcego do obcigzenia
jego rachunku na rzecz rachunku Wykonawcy.

Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia z tytutu wykonania umowy w zakresie
mniejszym niz podane wartosci przewidywane dotyczgce ilosci positkow i wartoSci
zamoéwienia.

§6

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnosc¢ za:

=

Jakos¢ oraz estetyke serwowania positkéw.

Zgodnos¢ sSwiadczonych ustug z obowigzujgcymi normami zbiorowego zywienia
i wymogami sanitarno — epidemiologicznymi i w tym zakresie odpowiada przed
Panstwowym Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wroctawia.

Sprzatanie pomieszczen w ktoérych $wiadczona jest ustuga przygotowania i wydawania
positkow — w zakresie okreslonym w Umowie Najmu Lokalu Uzytkowego.



1.
2.

3.

§7

Umowa zostaje zawarta na czas okreslony tj. od dnia 7 stycznia 2019r. do dnia 20 grudnia
2019 roku, przy czym swiadczenie samej ustugi rozpoczyna sie w dniu 7 stycznia 2019r.
Kazda ze stron moze rozwigza¢ umowe niniejszg umowe z zachowaniem 1 miesiecznego
okresu wypowiedzenia.

Zamawiajgcy moze rozwigza¢é umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia
w przypadku razgcego naruszenia przez Wykonawce postanowien niniejszej umowy,
w szczegolnosci
w przypadku:

1) pieciokrotnego opdznienia (przekraczajgcego 30 minut) w okresie jednego miesigca
w wydaniu positkow,

2) trzykrotnego nie wydania positku,

3) nie spetnienia przez Wykonawce wymogow i standardéw jakosciowych, potwierdzone
przez Zamawiajgcego wtasciwymi badaniami,

4) trzykrotnego obnizenia $redniej stawki wsadu do kotta wynikajgcej z raportéw
dekadowych, powyzej 10%

5) niedostarczenia na wezwanie Zamawiajgcego wymaganych prawem atestow,
certyfikatow
i zaswiadczen zwigzanych z realizowang ustuga.

Kazda ze stron moze rozwigza¢ umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia
w przypadku razgcego naruszenia jej postanowien przez drugqg strone.

Kazda ze stron moze rozwigzaé umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia,
w przypadku rozwigzania umowy najmu pomieszczen (zwigzanych ze $wiadczeniem
przedmiotowych ustug restauracyjnych)tgczacej obie Strony niniejszej umowy.

Umowa moze zostaé¢ rozwigzana w kazdym czasie za porozumieniem stron.

§8

Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy kare umowng w przypadku rozwigzania umowy bez
zachowania termindbw wypowiedzenia przez Wykonawce z przyczyn lezgcych po stronie
Zamawiajgcego — w wysokosci 2.000,00 zt.

Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne:

1) jezeli Wykonawca nie dotrzyma terminu realizacji zaméwienia w danym dniu —
opOznienie w dostawie positku przekroczy 30 minut Wykonawca zapfaci
Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 500,00 PLN za kazde opdznienie,

2) w przypadku nienalezytego wykonania umowy polegajgcego w szczegolnosci na:
niedostarczeniu positku, niedostarczeniu raportu dekadowego, braku naczyn lub za
matej ilosci naczyn w stosunku do zaméwione;j ilosci positkdw, braku czesci sktadnikow
positku, nieprzestrzeganiu innych warunkow dostawy positkow okreslonych w SIWZ,
Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokos$ci 500,00 PLN za kazde
stwierdzenie braku.

3) w przypadku obnizenia sredniej stawki dziennej wsadu do kotta wynikajacej z raportéw
dekadowych, powyzej 10 %, Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng
w wysokosci min. 10% wynagrodzenia miesiecznego

4) za nieprzedstawienie w wymaganym terminie jadtospisu przypadajgcego na dang
dekade (o ktorym mowa w § 3 niniejszej umowy) — Wykonawca zaptaci
Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 5% wynagrodzenia miesiecznego netto,

5) za wprowadzenie zmian w jadtospisach, bez ich uzgodnienia z Zamawiajgcym,
Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 5 % wynagrodzenia
miesiecznego.



6) za przygotowanie positkow z produktéw i surowcéw niezgodnych z ,,Opisem produktow
wystepujacych w jadtospisach realizowanych w placowkach oswiatowych” bez
uzgodnienia zmian z Zamawiajgcym, Wykonawca zapfaci kazdorazowo
Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 5 % wynagrodzenia miesiecznego,

7) w przypadku rozwigzania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia przez
Zamawiajgcego z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy, lub rozwigzania umowy
bez zachowania terminéw wypowiedzenia przez Wykonawce jednakze z przyczyn nie
lezacych po stronie Zamawiajgcego, Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare
umowng w wysokosci 10 % wartosci umowy, okreslonej w § 5 Umowy,

8) Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie kar umownych z nalezno$ci powstatych po
stronie Wykonawcy w zwigzku z realizacjg niniejszej umowy,

9) Zamawiajgcemu  przystuguje prawo dochodzenia na zasadach ogdlnych
odszkodowania uzupetniajgcego przewyzszajgcego wysokosé zastrzezonych kar
umownych.

3. Strony zastrzegajg sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego

przenoszgcego wysoko$¢ kar umownych

§9

Ewentualne spory wynikte z niniejszej umowy rozstrzygane bedag przez Sad wiasciwy dla
siedziby Zamawiajgcego.

§ 10

Do spraw nieuregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie majg wiasciwe przepisy
ustawy Prawo Zaméwienh Publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.

§ 11

1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewazno$ci
i muszg by¢ wprowadzane zgodnie z art. 144, ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku —
Prawo Zaméwien Publicznych.

2. Nie ma mozliwosci dokonania zmian w tresci zawartej umowy w stosunku do tresci oferty,
na podstawie ktorej dokonano wyboru Wykonawcy, chyba ze chodzi o zmiany
przewidziane w ust. 3.

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ dokonania zmian postanowien zawartej umowy,
w stosunku, do tresci oferty na podstawie, ktérej dokonano wyboru Wykonawcy i okresla
warunki zmian:

1) Zmiana stawki za swiadczone ustugi restauracyjne - w przypadku niezaleznej od obu
stron umowy, zmiany zasad naliczania wynagrodzenia za swiadczone ustugi,
ustalonych przez wtadciwe organy administracji panstwowej lub samorzgdowej - w tym
zmiany stawek obcigzen podatkowych — nie dotyczy to sytuacji braku srodkéw
ptatniczych lub zmiany ekonomicznych podstaw kalkulacji ceny lezacych po stronie
Wykonawcy

4. W przypadku zaistnienia powyzszych okolicznosci, Strony mogg dokona¢ zmiany w drodze
aneksu do niniejszej umowy.

§ 12



1. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci wykonywania przedmiotowego zamowienia
publicznego przy pomocy podwykonawcow.

2. Zamawiajacy nie wyraza zgody na przeniesienie wierzytelnosci wynikajgcych z niniejsze;j
umowy na rzecz osoby lub oséb trzecich.

§13

Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze
stron.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



ZALACZNIK NR 5 DO ZAPYTANIA
PROJEKT UMOWY NAJMU LOKALU UZYTKOWEGO

Zawarta w dniu 7 stycznia 2019 roku we Wroctawiu pomiedzy:

Gming Wroctaw — Szkotg Podstawowg nr 93 im. Tradycji Orta Biatego we Wroctawiu (SP 93),
z siedzibg we Wroctawiu 50-238, przy ul. J.U. Niemcewicza 29-31, w imieniu i na rzecz
ktérego dziata Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 93 im. Tradycji Orta Biatego
we Wroctawiu — Jolanta Sawicka,

zwanym w dalszej czesci umowy Wynajmujgcym

zwanym w dalszej cze$ci umowy Najemca
o nastepujgcej tresci:

w wyniku zawarcia przez Wynajmujgcego umowy na realizacje zamowienia publicznego
polegajgcego na swiadczeniu ustug restauracyjnych na rzecz dzieci oddziatéw przedszkolnych
i ucznibw SP93 — zawarta zostata umowa najmu o nastepujgcej tresci:

§ 1

1. Na podstawie niniejszej umowy, Wynajmujgcy wynajmuje a Najemca bierze w najem lokal
uzytkowy (blok Zywieniowy: kuchnia - 48,61 m?i stotdwka - 49,73 m?) o tgcznej powierzchni
98,34 m * usytuowany we Wroctawiu, w Szkole Podstawowej nr 93, przy ul. J.U.
Niemcewicza 29-31, wraz z wyposazeniem, opisanym w protokole zdawczo - odbiorczym,
o ktérym mowa w ust. 2 - zwanym w dalszej czesci umowy lokalem.

2. Przejecie Lokalu wraz z wyposazeniem, zostanie stwierdzone pisemnie w postaci
Protokotu zdawczo — odbiorczego, ktéry to stanowi¢ bedzie zatgcznik nr 1 do niniejszej
umowy. Najemca podpisujac niniejszy protokét oswiadcza rownoczesdnie, ze przejat Lokal
oraz wyposazenie w stanie przydatnym do uméwionego uzytku.

3. Najemca o$wiadcza, ze lokal bedzie wykorzystywany wylgcznie w celu prowadzenia
dziatalnos$ci polegajgcej na przygotowaniu i wydawaniu obiadéw w miejscu najmu na rzecz
dzieci oddziatéw przedszkolnych SP 93 i uczniow SP 93.

4. Wynajmujgcy, o$wiadcza ze ze wzgledu na sposob funkcjonowania placowki bedzie
w sposob swobodny korzystat z pomieszczenia stotdwki, a Najemca oswiadcza ze taki
stan rzeczy akceptuje i nie bedzie wnosit sprzeciwu.

§ 2

1. Najemca nie moze bez zgody Wynajmujgcego czyni¢ w Lokalu zmian sprzecznych
z umowg lub jego przeznaczeniem okreslonym w § 1 ust. 3, a w szczegdlnosci:

1) Zmienia¢ profil dziatalnosci w odniesieniu do Lokalu;

2) Podnajmowa¢, poddzierzawiC, lub oddawa¢ Lokal w bezptatne uzywanie osobom
trzecim;

3) Dokonywac trwatych zmian fizycznych w Lokalu, w postaci wszelkiego rodzaju
adaptacji budowlanych, przebudow, dobuddéw, wyburzen, zmian elementéw statych
oraz wystroju kolorystycznego, powodujgcych wypaczenie dotychczasowo przyjetego
wygladu i standardow.



Wynajmujgcy zgodnie z ustawg z dnia 26 pazdziernika 1982 r. o wychowaniu w trzezwosci
i przeciwdziataniu alkoholizmowi, nie moze przechowywa¢é w wynajmowanym Lokalu
jakichkolwiek napojéw z zawartoscig alkoholu.

3. Wynajmujgcy nie moze przechowywaé¢ w wynajmowanym Lokalu produktéw tytoniowych.

4. Eksploatacja lokalu, o ktérym mowa w § 1 ust. 1 bedzie miata miejsce wytacznie w dni
pracy SP 93 w godzinach od 11.00 — 15.00.

§3

1. W trakcie trwania najmu, drobne naktady potgczone ze zwyklym uzywaniem Lokalu,
konserwacja oraz przeprowadzanie biezacych remontéw obcigzajg Najemce - to samo
dotyczy wyposazenia Lokalu.

2. Usterki w funkcjonowaniu wynajetego Lokalu Ilub jego wyposazenia, Najemca,
zobowigzany jest usung¢ we wtasnym zakresie.

3. Jezeli w trakcie trwania najmu, Lokal bedzie wymagat napraw, ktore obcigzajg
Wynajmujgcego, Najemca powinien go tym fakcie niezwtocznie powiadomi¢ na pismie.

4. Najemca zobowigzuje si¢ do zmywania naczyn po positkach oraz do utrzymania
wynajetych pomieszczen w czystosci zgodnie z HCCAP. Czynnosci te wykonuje
wykorzystujgc wiasne srodki czystosci.

5. Wynajmujgcy ma prawo przeprowadzac kontrole czystosci wynajmowanych pomieszczen.

§4

1. Sprzatanie wynajetych powierzchni powinno sie odbywa¢ kazdego dnia, w ktérym odbywa
sie wydawanie zamoéwionych positkow.

2. Prace porzadkowe nalezy wykonywa¢ we wskazanych pomieszczeniach zgodnie
z wymaganiami okreslonymi w ust. 4, w sposob gwarantujgcy bezpieczenstwo
pracownikom Najemcy Wynajmujgcego oraz dzieciom przebywajgcym w placowce
Wynajmujgcego.

3. Nalezy okresowo (przynajmniej 1 raz w miesigcu), stosowac¢ srodki udrazniajgce systemy
kanalizacyjne urzgdzen sanitarnych.

4. Zakres czynnosci i obowigzkéw osoby sprzatajgce;.

BLOK ZYWIENIOWY

1 | Mycie posadzek po kazdej dostawie positkow oraz na

koniec dnia

2 | Mycie okien wg potrzeb (nie mnigj niz 1 raz w m-cu)

3 | Mycie parapetéow wg potrzeb (nie mniej niz 1 raz

w tygodniu)

4 | Opréznianie i mycie kubtow na $mieci co najmniej 1 x dziennie

5 |Mycie | dezynfekcja sprzetow | urzgdzen|wg potrzeb (nie mniej niz 1 raz
kuchennych w tygodniu)

6 | Mycie kaloryferéw wg potrzeb (nie mnigj niz 1 raz w m-cu)

7 | Zwalczanie insektéw i gryzoni co najmniej 1 x miesigc

8 | Mycie okapu nie rzadziej niz 1 raz w tygodniu

9 | Usuwanie pajeczyn wg potrzeb

10 | Czyszczenie lamp wg potrzeb (nie mnigj niz 1 raz w m-cu)

11 | Czyszczenie wycieraczek i mat co najmniej 1 x dziennie

12 | Mycie drzwi wg potrzeb (nie mniej niz 1 raz

w tygodniu)




UWAGA:

Kazdorazowo uzyte okreslenie ,wg potrzeb” oznacza, ze zamawiajgcy nie okresla
czestotliwosci wykonania tych czynnosci ale zastrzega, ze Najemca bedzie utrzymywaé
czystos¢ tych powierzchni na biezgco, tzn wykona kazdorazowo o ile zaistnieje taka
koniecznos$¢ aby utrzymac czystosc.

5.

Do wykonywania czynnosci sprzatania wykorzystywane moga by¢ wylacznie srodki
dostosowane do pielegnacji wynajmowanych urzadzen, posiadajgce atesty
i Swiadectwa dopuszczenia PZH.

Utrzymanie czystosci powinno odbywaé sie przy pomocy srodkdédw renomowanych
producentow. Wynajmujgcy dopuszcza mozliwosci stosowania srodkéw na bazie chloru
wytgcznie przy czyszczeniu posadzek. Przy czyszczeniu innych powierzchni nalezy braé
pod uwage ich wrazliwosé na substancje wchodzace w sktad stosowanych srodkow
czyszczacych.

W  przypadku uzycia $rodkéw chemicznych, ktére doprowadzg do uszkodzenia
powierzchni sprzgtanych (podiég, mebli i sprzetu) Wynajmujgcy dochodzi¢ bedzie
odszkodowania, na zasadach ogolnych, od Najemcy.

Najemca zapewnia niezbedny sprzet do wykonania zamdwienia we wlasnym zakresie.
Wynajmujgcy udostepni pomieszczenie do jego sktadowania i przechowywania.

Najemca zapewni swoim pracownikom przeszkolenie bhp oraz HACCP, niezbedne srodki
ochron osobistych oraz odziez ochronng (fartuchy itp.)

§5

Najemca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za szkody powstate z jego winy w trakcie
uzytkowania sprzetu oraz pomieszczen wynajmowanej czesci stotowki.

Po zakonczeniu najmu, Najemca zobowigzany jest zwroci¢ Lokal wraz z wyposazeniem
w stanie nie pogorszonym — na podstawie protokotu o ktérym mowa w § 1 ust. 2. Nie
ponosi on odpowiedzialnosci za zuzycie bedace nastepstwem jego prawidiowego
uzywania.

Jezeli po zakonczeniu najmu, lokal i/lub wyposazenie bedzie zawiera¢ wady wykraczajgce
ponad normalne zuzycie, okredlone w ust. 1, Najemca bedzie zobowigzany usungc¢ je na
wiasny koszti przywréci¢ je do stanu poprzedniego. W tym celu, Wynajmujacy moze
wyznaczy¢ Najemcy okreslony termin. Po bezskutecznym uptywie wyznaczonego terminu,
Wynajmujgcy moze zleci¢ usuniecie wad innemu wykonawcy, na koszt i ryzyko Najemcy.
Przepis ust. 2 nie ma zastosowania, jezeli Lokal i/lub ich wyposazenie ulegly zniszczeniu
lub uszkodzeniom w wyniku dziatania sity wyzszej lub gdy Najemca przy zachowaniu
nalezytej starannosci nie mogt temu zapobiec.

§6

Z tytutu najmu Najemca bedzie ptacit Wynajmujgcemu czynsz miesieczny w wysokosci
200,00 zt brutto (stownie: dwiescie ztotych, 00/100).

Zaptata czynszu nastepowac bedzie przelewem z gory, z rachunku bankowego Najemcy
na rachunek bankowy Wynajmujgcego, wskazany na wystawionej fakturze, w terminie do
15 dnia kazdego miesigca.

Strony dopuszczajg mozliwos¢ kompensaty (potrgcenie) wzajemnych zobowigzan
i nalezno&ci.

W miesigcu wakacyjnym w ktérym ustuga restauracyjna nie bedzie w ogole swiadczona,
Najemca nie ponosi kosztéw o ktérych mowa w ust. 1.



§7

Oproécz czynszu, Najemca bedzie ponosit koszty eksploatacyjne, wedtug wskazan
podlicznikow. Bedg one naliczane z tytutu:

1) Zuzycia cieptej i zimnej wody
2) Odprowadzenia sciekow
3) Zuzycia energii elektrycznej

Zapfata za media nastepowac bedzie przelewem z géry, z rachunku bankowego Najemcy
na rachunek bankowy Wynajmujgcego, wskazany na wystawionej fakturze, w terminie do
15 dnia kazdego miesiagca.

Najemca organizuje we wilasnym zakresie tgcznos¢ pomiedzy pracownikami
realizujagcymi ustuge restauracyjng na rzecz Wynajmujgcego. Wynajmujacy nie
udostepnia do dyspozycji Najemcy zadnego srodka tgcznosci.

Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo do zmiany wysokosci kosztow eksploataciji
w przypadku gdy ceny dostawcéw medidw, obstugujgcych Wynajmujgcego ulegng
zmianie. O fakcie zmiany wysokosci optat Wynajmujgcy zawiadomi Najemce na pismie
zamieszczajgc kopie pisma informujgcego Wynajmujgcego o podwyzce cen
za dostarczane media.

Strony dopuszczajg mozliwos¢ kompensaty (potrgcenie) wzajemnych zobowigzan
i naleznosci.

W miesigcu wakacyjnym w ktorym ustuga restauracyjna nie bedzie w ogole swiadczona,
Najemca nie ponosi kosztow o ktérych mowa w ust. 1.

§8

W przypadku nieterminowej zaptaty naleznosci, o ktérych mowa w § 6 i 7, Wynajmujgcemu
przystugujg za czas zwioki odsetki w wysokosci ustawowej za kazdy rozpoczety dzien
zwtoki.

Jezeli Najemca dopuszcza sie zwtoki z zaptatg czynszu co najmniej za dwa petne okresy
pfatnosci, Wynajmujgcy moze najem wypowiedzieC bez zachowania terminu
wypowiedzenia.

W takim przypadku Wynajmujgcy zawiadomi o tym fakcie Najemce na piSmie i wyznaczy
mu dodatkowy termin na zaptate zalegtego czynszu.

§9

Na Najemcy cigzy obowigzek dokonania wszelkich uzgodnieh i uzyskania wszelkich
zezwolen zwigzanych z profilem prowadzonej dziatalnosci gospodarczej — od urzeddéw
nadzoru panstwowego takich jak SANEPID, PIH, PIP, a takze innych, nakazanych
obowigzujgcymi przepisami prawa oraz ponoszenia wszelkich, zwigzanych z tym kosztéw.
Najemca ponosi peing odpowiedzialnos¢ cywilng za produkt - w ramach dziatalnosci,
prowadzonej w wynajmowanym Lokalu.

Najemca ponosi petng odpowiedzialnoS¢ za mienie stanowigce wyposazenie Lokalu,
a stanowigce wtasnos¢ Wynajmujgcego.

W przypadku gdy Najemca wyposazy przedmiot najmu we wlasne mienie, jest on w pefni
odpowiedzialny za odpowiednie zabezpieczenie tego mienia przed wypadkami losowymi
i kradziezg. W przypadku zaistnienia takowych zjawisk Wynajmujgcy nie ponosi z tego
tytutu zadnej odpowiedzialnosci.



§ 10

1. Umowe zawiera sie na czas okreslony tzn. od dnia 2 stycznia 2019 roku do dnia 20
grudnia 2019 roku.

2. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszg umowe bez zachowania okresu
wypowiedzenia
W razie razgcego naruszenia jej postanowien przez drugg strone.

3. Umowa moze zostaé¢ rozwigzana w kazdym czasie za porozumieniem stron.

4. Kazda ze stron moze rozwigza¢ umowe bez zachowania terminu wypowiedzenia w
przypadku rozwigzania umowy na realizacje ustug cateringowych tgczacej Strony
niniejszej umowy.

§ 11
W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg zastosowanie majg odpowiednie przepisy
Kodeksu cywilnego.

§12

Wszelkie zmiany niniejszej umowy moga zostaé dokonane wylgcznie za zgodg obu stron,
wyrazong na pismie pod rygorem niewaznosci.

§13

Ewentualne spory wynikte z niniejszej umowy rozstrzygane bedag przez Sad wiasciwy dla
siedziby Wynajmujgcego.

§ 14

Umowa zostata sporzgdzona w dwoéch jednobrzmigcych egzemplarzach po jednym dla kazdej
ze stron.

WYNAJMUJACY NAJEMCA



Zatacznik nr 1 do Umowy Najmu Lokalu Uzytkowego z dnia 7 stycznia 2019 roku.
PROTOKOL ZDAWCZO — ODBIORCZY POMIESZCZEN BLOKU ZYWIENIOWEGO
W BUDYNKU SZKOLY PODSTAWOWEJ NR 93 im. Tradycji Orta Biatego

WE WROCLAWIU
PRZY UL. J.U. Niemcewicza 29-31

Wdniu........coooeeeee roku, w obecnosci przedstawicieli Wynajmujgcego:

Nastgpito przekazanie czesci stotdbwki przeznaczonej do przygotowywania
i wydawania positkow wraz ze znajdujgcym sie tam wyposazeniem:
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WYNAJMUJACY NAJEMCA



ZALACZNIK NR 6 DO SIWZ
WYKAZ WYKONANYCH USLUG W ZAKRESIE NIEZBEDNYM DO WYKAZANIA

SPELNIANIA WARUNKU WIEDZY | DOSWIADCZENIA

Przystepujgc do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego na wybér
wykonawcy ustug restauracyjnych na rzecz Szkoty Podstawowej nr 93 we Wroctawiu, w roku
2018, przedstawiamy wykaz wykonanych lub wykonywanych ustug (na przestrzeni 3 lat przed
uplywem terminu sktadania ofert) zwigzanych z przygotowywaniem, dostarczaniem
i wydawaniem positkdw na rzecz dzieci przedszkolnych.

LP Nazwa i adres Przedmiot zamowienia Data Data
Zamawiajgcego (w tym ilos¢ karmionych rozpoczecia zakonczenia
dzieci)
1
2

W zatgczeniu przedstawiamy nastepujgce dowody potwierdzajgce, ze ww. ustugi zostaty
wykonane lub sg wykonywane w sposob nalezyty:

piecze¢ i podpis upowaznionego
przedstawiciela Wykonawcy

miejscowosc, data



ZALACZNIK NR 7 DO SIWZ

WYKAZ SUBSTANCJI ZABRONIONYCH PRZY PRODUKCJI POSILKOW DLA DZIECI

DODATKI DO ZYWNOSCI NIEWSKAZANE W DIECIE DZIECI

Nadzér merytoryczny: dr hab. inz. Joanna Wyka, prof. nadzw.

Opracowanie: Grazyna Karczewska — specjalista ds. zywienia

Materiat opracowany w ramach projektu ,Smacznie, zdrowo, warto$ciowo” realizowanego przez Wydziat Zdrowia i Spraw
Spotecznych Urzedu Miejskiego Wroctawia oraz Wroctawskie Centrum Rozwoju Spotecznego.




ZALACZNIK NR 8 DO SIWZ

OPIS PRODUKTOW WYSTEPUJACYCH W JADLOSPISACH REALIZOWANYCH W
PLACOWKACH OSWIATOWYCH

Autorzy:
dr hab. Bozena Regulska-llow, prof. nadzw.

mgr inz. Dorota Rozanska

Materiat opracowany w ramach projektu ,Smacznie, zdrowo, warto$ciowo” realizowanego przez Wydziat Zdrowia i
Spraw Spotecznych Urzedu Miejskiego Wroctawia oraz Wroctawskie Centrum Rozwoju Spotecznego.




